
BISTRO ALL DAY MENU 11:00 - 23:00



BRUNCH (11:00 - 14:00) | ΔΕΚΑΤΙΑΝΌ (11:00 - 14:00)

Healthy omelette with organic eggs, smoked turkey, cottage cheese and avocado � 10€
Υγιεινή ομελέτα από βιολογικά αυγά με καπνιστή γαλοπούλα, τυρί κότατζ και αβοκάντο  

Savory pancakes with fried egg, bacon and cheddar cream � 12€
Αλμυρές τηγανίτες με τηγανητό αυγό, μπέικον και κρέμα τσένταρ   

Poached eggs with spinach and prosciutto on multigrain bread   � 13€
Αυγά ποσέ με σπανάκι και προσούτο σε πολύσπορο ψωμί  

Open-face bagel sandwich with scrambled eggs,   � 13€
guacamole and marinated salmon in orange and spices 
“Ανοιχτό” σάντουιτς από κουλούρι μπέιγκελ με αυγά σκραμπλ, 
γουακαμόλε και σολομό μαριναρισμένο σε μπαχαρικά και πορτοκάλι 

Steak sandwich with rustic bread, beef striploin, caramelized onions, � 15€
grilled mushrooms, parmesan and mustard seed mayonnaise
Σάντουιτς με χωριάτικο ψωμί, μοσχαρίσιο κόντρα φιλέτο, καραμελωμένα κρεμμύδια, 
ψητά μανιτάρια, παρμεζάνα και μαγιονέζα με σιναπόσπορο  

Tortilla with grilled vegetables and Dijon mustard   � 12€
Τορτίγια με ψητά λαχανικά και μουστάρδα Ντιζόν    

Croissant au beurre basket (6 pcs)   � 8€
Καλάθι με κρουασάν βουτύρου (6 τεμ.)   

Pancakes with maple syrup, banana, blueberries and hazelnuts    � 12€
Πανκέικ με σιρόπι σφενδάμου, μπανάνα, μύρτιλα και φουντούκια       
 

POWER SALAD BOWLS | ΘΡΕΠΤΙΚΆ ΜΠΟΛ ΣΑΛΆΤΑΣ �

Greek salad with carob rusks, caper berries and feta cream  � 14€
Ελληνική σαλάτα με παξιμάδι χαρουπιού, καπαρόμηλα και κρέμα φέτας  

Niçoise salad with grilled tuna fillet, black-eyed peas,  � 16€
cherry tomatoes, baby potatoes and boiled egg
Σαλάτα Νισουάζ με ψητό φιλέτο τόνου, ροβίτσα, τοματίνια, baby πατάτες και αυγό βραστό

Chickpea salad with shrimps*, kale and grilled corn � 15€
Σαλάτα ρεβιθιών με γαρίδες*, λαχανίδα και ψητό καλαμπόκι

Chicken bowl with citrus glaze, pickled red onion, roasted sweet potato,  � 14€
anthotyro cheese, pumpkin seeds and Brussels sprouts
Θρεπτικό μπολ κοτόπουλο με γλάσο εσπεριδοειδών, πίκλα κόκκινου κρεμμυδιού, 
ψητή γλυκοπατάτα, ανθότυρο, κολοκυθόσπορους και λαχανάκια Βρυξελλών 



PIZZA | ΠΊΤΣΑ

Pizza Margherita with mozzarella, tomato sauce and basil   � 14€
Πίτσα Μαργαρίτα με μοτσαρέλα, σάλτσα ντομάτας και βασιλικό  

Pepperoni pizza with mozzarella and chili oil   � 16€
Πίτσα πεπερόνι με μοτσαρέλα και λάδι τσίλι 

Pizza with prosciutto, rocket, ricotta and truffle oil � 16€
Πίτσα με προσούτο, ρόκα, ρικότα και λάδι τρούφας

Pizza with pistachio pesto, semi-dried tomatoes and black pork mortadella   � 17€
Πίτσα με πέστο φιστικιού, ημίλιαστη ντομάτα και μορταδέλα μαύρου χοίρου 
 

PASTA & RISOTTO | ΖΥΜΑΡΙΚΆ & ΡΙΖΌΤΟ �

Risotto with pear, gorgonzola and hazelnut pesto    � 17€
Ριζότο με αχλάδι, γκοργκοντζόλα και πέστο φουντουκιού  
 
Linguine with zucchini, vegan cheese and garlic    � 15€
Λιγκουίνι με κολοκύθι, φυτικό τυρί και σκόρδο    

Pappardelle with Black Angus beef ragù and chorizo   � 20€
Παπαρδέλες με σιγομαγειρεμένo μοσχάρι Black Angus 
σε σάλτσα ντομάτας και τσορίθο  

MEAT & FISH | ΚΡΈΑΣ & ΨΆΡΙ

Classic smashed cheeseburger with Black Angus beef � 20€
and aged cheddar, served with fries
Κλασικό “σμάσντ” μπέργκερ με μοσχαρίσιο κιμά Black Angus 
και παλαιωμένο τσένταρ, σερβίρεται με τηγανητές πατάτες  

Handcrafted pork gyro with Rhodes pita bread, tzatziki and fries � 19€
Χειροποίητος γύρος χοιρινός με λαδόπιτα Ρόδου, τζατζίκι και τηγανητές πατάτες

Grilled chicken fillet with lemon roasted potatoes, vegetables and oregano sauce � 22€
Φιλέτο κοτόπουλο σχάρας με λεμονάτες πατάτες φούρνου, 
λαχανικά και σάλτσα ρίγανης

Ribeye Black Angus with baby vegetables and beef jus  � 39€
Ribeye Black Angus με λαχανικά και μοσχαρίσιο jus              
 
Sea bream fillet meunière with capers, potato and pea purée � 22€
Φιλέτο τσιπούρας μενιέρ με κάπαρη και πουρέ πατάτας με αρακά



DESSERTS | ΕΠΙΔΌΡΠΙΑ

Chocolate pie with salted caramel sauce and vanilla ice cream   � 12€
Σοκολατόπιτα με σάλτσα αλμυρής καραμέλας και παγωτό βανίλια  
 
Profiteroles with milk chocolate sauce  � 15€
Προφιτερόλ με σάλτσα σοκολάτας γάλακτος   

Pavlova with vanilla cream and red fruit sauce   � 14€
Πάβλοβα με κρέμα βανίλιας και σάλτσα κόκκινων φρούτων  
 

KIDS MENU | ΠΑΙΔΙΚΌ ΜΕΝΟΎ

Cherry tomato and cucumber salad   � 8€
Σαλάτα με ντοματίνια και αγγούρι  

Penne with tomato sauce   � 10€
Πένες με σάλτσα ντομάτας   

Chicken nuggets with fries � 12€
Κοτομπουκιές με τηγανητές πατάτες  
 
Mini burgers (2 pcs) with beef patty, tomato, lettuce, mayonnaise and fries � 13€
Μίνι μπέργκερ (2 τεμ.) με μοσχαρίσιο μπιφτέκι, ντομάτα, μαρούλι, 
μαγιονέζα και τηγανητές πατάτες

* frozen item | κατεψυγμένο προϊόν 

Οι τιμές είναι σε ευρώ (€) και περιλαμβάνουν όλους τους φόρους. 

Ο καταναλωτής δεν υποχρεούται να πληρώσει εάν δεν έχει λάβει το αποδεικτικό πληρωμής (απόδειξη/τιμολόγιο).

Χρησιμοποιούμε παρθένο ελαιόλαδο για τις σαλάτες και τις μαγειρευτές συνταγές και ηλιέλαιο για τα τηγανητά.

Ενημερώνουμε ότι τα τρόφιμα που παρασκευάζονται εδώ ενδέχεται να περιέχουν τα εξής συστατικά: γάλα, αυγά, σιτάρι, φιστίκια, ξηρούς καρπούς, ψάρια και 

οστρακοειδή. Εάν έχετε κάποια αλλεργία ή ειδική διατροφική απαίτηση, παρακαλούμε ενημερώστε ένα μέλος του προσωπικού πριν κάνετε την παραγγελία σας.

Το κατάστημα υποχρεούται να διαθέτει έντυπα παραπόνων σε ειδικό χώρο κοντά στην έξοδο.

Αγορανομικός υπεύθυνος: Γεωργία Κουτσομπέλη

Prices are in Euro (€) and include all Taxes. Consumer is not obliged to pay if the notice of payment has not been received (receipt/invoice).

We use virgin olive oil for the salads and stew recipes and sunflower oil for the fried items.

Please be advised that food prepared here may contain these ingredients: milk, eggs, wheat, peanuts, free nuts, fish and shellfish. If you have a food 

allergy or a special dietary requirement, please inform a member of our staff before you place your order.

The outlet is required to have printed forms available in a special location near the exit, for the registration of complaints.

Market Regulator: Georgia Koutsompeli

nuts | ξηροί καρποί vegan | βίγκανvegetarian | χορτοφαγικό spicy | καυτερό  


